
            SPEISEKARTE vom 20.01.2025 bis 24.01.2025  
 

 

MENÜ MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG 

 Täglich im Angebot:   Leberkäsebrötchen 

Suppen Zwiebelsuppe mit Croutons 

 

(A1,C)  

Zucchinicremesuppe 
Kartoffelwürfel 

(G) 

Asiatische Gemüsesuppe 
 

(K,F,I) 

Hausgemachte Soljanka mit 
Sauerrahm 

(G) 

Tagessuppe 

  

Vegetarisch 

Vegetarischer 
Erbseneintopf mit Kartoffeln, 
Wurzelgemüse und Brötchen 

 
 

 

(A1,C,G)  

Vegan 
Pulled Pland Based, BBQ-

Sauce, Maiskolben und 
Ofenkartoffel mit veganer 

Creme 
                                            

  (2)  

Winterliche 
Gnocchi Pfanne mit 

gebratenem Rotkraut in 
Sahnesauce und Walnüssen 

  
 

(A1,C,G,H3)  

Vegetarisch 
 gefüllte Kohlroulade mit 

brauner Sauce und 
Kartoffelpüree 

 

 

(A1,G)   

 
 

Überraschungsmenü mit 
Beilagensalat 

  
 

Traditionell / 
International 

Spießbraten 
 

gefüllt mit Speck und 
Zwiebeln, Senf-Kümmeljus 

und Serviettenknödel 
 

 

(A1,G,C)
 

 

Kebab Wrap 
 

 Hähnchenkebab mit 
Knoblauchsauce, Eisbergsalat, 

Tomate, Gurke, 
Krautsalat, Thousend Island 

Dip 
(A1,C,G) 

Aus der Pfanne 
 

Schweineschnitzel mit 
Rahmsauce, Erbsen 
Möhrengemüse und 

Kroketten 
 

(A1,C,G)  

 Thai Green Chicken Curry  
 

Geschnetzelte Hähnchenbrust 
in Kokos Thai Green Curry 

Sauce mit Gemüse und Reis 
Erdnuss Sesam Topping 

 

(A1,F,E,K) 

“Aus Fluss & Meer” 
 

Lachswürfel und Shrimps 
in Dill Sahnesauce mit grünen 

Bandnudeln und 
Kirschtomaten 

 
 (A1,G)  

      
 

Salatbuffet 
 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Desserts 
 

Bayrisch Creme mit 
Beerenragout 

(G) 

Kokoscreme mit Schoko 
 

(G)  

Käse Sahne Creme mit 
Mandarinen 

(G) 

Schokoladenmousse 
karamellisierte Walnüsse 

(C,G) 

Tagesdessert 

Externe Gäste Einlass erst ab 12:45 Uhr  
 

 

 

             Das                 Verpflegungsteam 
            wünscht guten Appetit!  

         

Für Firmenfremde Gäste wird 
auf jedes Gericht ein 
Kostenzuschlag von 40 % 
erhoben 

6,30 € / 4,30 € / 1,85 € 

Die Legende der zu kennzeichnenden 
Zusatzstoffe und Allergene finden Sie 
an unserem Aushang im Eingangs-
bereich. Änderungen vorbehalten / 
Preisangaben inkl. Gesetzlicher MwSt 
 

6,95 € 6,95 € 6,95 € 
  

7,60 € 

1,75 € 

6,95 € 

7,60 € 7,60 € 7,60 € 

 

1,75 € 

2,10 € 

7,60 € 


